Weihnachten + Silvester

Feiertage sind da, um sie zu zelebrieren. Lassen Sie sich
von weihnachtlichen Genussen unserer Kiche verzaubern.

24. bis 26. Dezember
Heiligabend
5 Gange - EUR 119.- pro Person

1. und 2. Weihnachtsfeiertag
4 Gange - EUR 85.- pro Person

31. Dezember

Silvester

Es erwartet Sie ein Glas Champagner zur BegriBung
sowie ein festliches 5-Gang-Menu. Um 23.00 Uhr schlieBt
das Restaurant und Sie kénnen anschlieBend an der
Lounge Bar in das neue Jahr hineintanzen. Fur den ersten
Appetit 2025 laden wir Sie zu einem Mitternachtsimbiss ein.

EUR 195.- pro Person

Wussten Sie schon...?

Veggie oder vegan

Auch fur Liebhaber der fleischlosen Kiuche hat unsere
Speisekarte einiges zu bieten. Freuen Sie sich auf vege-
tarische oder vegane Kreationen von Kuchenmeister
Daniel GroB und seinem Team.

Gutscheine

Wenn Geschenke die Sinne beruhren, wird der Moment
unvergesslich. Mit einem Gutschein von uns gelingt die
perfekte Uberraschung.

Chesa Rdssli exklusiv

Buchen Sie das Chesa Rossli fur Ihr Fest!
Ob Weihnachtsfeier, Konfirmation, Kommunion oder
Hochzeit. In exklusiver Atmosphdre bei Kaminfeuer oder
auf der Sommerterrasse - wir schaffen das passende
Ambiente fur Ihre Feierlichkeit. Sprechen Sie uns an!

Das Convention Sales Team erreichen Sie unter der Ruf-
nummer 0251 8902 663.

Leidenschaft, Genuss und Qualitat

Gastgeber Marcell Angeli und sein
Team sorgen mit professionellem Ser-
vice und einer persdnlichen Note fur |hr
Wohlbefinden. Bei der Wahl des Weines
ist Maitre Marcell Angeli gerne behilf-
lich und steht Ihnen mit sehr umfang-
reichen Fachkenntnissen unterstitzend
zur Seite.

Inspiriert durch seine jéhrlichen Reisen
in die ganze Welt, zaubert Kuchen-
meister Daniel GroR auBergewodhnliche
Gerichte. Diese spiegeln nicht nur die
Kreativitdt und das Kénnen wider, son-
dern genugen auch den hochsten
Qualitatsansprichen.

Die Speisekarte variiert je nach Saison
und nimmt Vorlieben unserer Gdaste
gerne auf. I
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Liebe Gdaste,

auch im Jahr 2024 erwartet Sie wieder ein spannendes,
kulinarisches Angebot im Chesa R&ssli.

Neben der regelmdBig wechselnden Speisekarte gibt
es vier besondere Eventwochen. California - Finest in
Wine and Dine, Beef & Truffel und natlrlich der beliebte
kanadische Hummer an zwei Terminen. Suchen Sie sich

schon jetzt Ihr Lieblingsevent aus - oder sind es doch alle?
Wir begriBen Sie, wie gewohnt, zu unseren Offnungszeiten
von Mittwoch bis Samstag, in der Zeit von 18.00 bis 22.00 Uhr.
Nd&here Informationen finden Sie auf der RUckseite.

Highlights

5. bis 27. Januar

Taste of the Orient
Starten Sie exotisch in das neue Jahr. Erleben Sie einen

Hauch Orient und genieBen Sie traumhafte Gerichte, wie

die K&nige des Morgenlandes in 1001 Nacht.

06. bis 09. Marz
06. bis 09. November

Kanadischer Hummer

Das beliebte Event - nicht nur fUr Krustentierliebhaber!
Feine Hummerkreationen und korrespondierende Weine
erwarten Sie zu einem besonderen Abend.

5 Gdange - EUR 122.- pro Person (exklusive Wein)

Im Aktionszeitraum bieten wir ausschlieBlich das 5-Gang Menu an.
Einlass: 18.15 - 18.45 Uhr, MenUbeginn: 19.00 Uhr

Ganzjahrig
In vino veritas - Unsere Weinauswahl

GenieBen Sie erlesene Weine aus klassischen Weinanbau-
gebieten mit Highlights aus Frankreich und Deutschland.
Maitre Marcell Angeli wird Ihnen zur Seite stehen und eine
Empfehlung aussprechen.

ROssli Aperitif

Ob klassisch oder eine neue Kreation, Marcell Angeli hat
immer einen besonderen Aperitif fur Sie bereit. Freuen Sie
sich auf einen perfekten Start in den Abend!

Chateaubriand

vom argentinischen Angus Rind

Der moderne Klassiker - am Tisch tranchiert, dazu Pilze,
glaciertes GemUse, Sauce Béarnaise und gratinierte
Kartoffeln. Beliebt seit jeher und immer wieder ein Genuss.

Ab 2 Personen - EUR 60.- pro Person

14, Februar

Love is in the air

Valentinstag. GenieBen Sie ein Menu zum Dahinschmelzen,
sagen Sie Ja zu uns!

4 Gange - EUR 85.- pro Person (exklusive Wein)

An diesem Abend bieten wir ausschlieBlich das 4-Gang MenU an.
Einlass: 18.15 - 18.45 Uhr, Menubeginn: 19.00 Uhr

08. bis 11. Mai
California - Finest in Wine and Dine!

Leicht und frisch laden die inspirierenden Kreationen zum
Tr&umen ein. Dazu eine facettenreiche Weinauswahl aus dem
Sonnenstaat und ein genussreicher Abend ist garantiert.

5 Gange - EUR 99.- pro Person (exklusive Wein)

Im Aktfionszeitfraum bieten wir ausschlieBlich das 5-Gang Menu an.
Einlass: 18.15 - 18.45 Uhr, Menubeginn: 19.00 Uhr

18. bis 21. September

Beef & Truffel

US Black Angus, Irish Dry Aged und andere Speziali-
t&ten - kombiniert mit feinem Truffel. Innen I&uft schon
das Wasser im Mund zusammen? Lassen Sie sich Uber-
raschen.

Herr Lyubomir Tomov, von Moévenpick Wein, wird am
Samstag, den 20. September persénlich vor Ort sein und
die ausgesuchten Weine zum MenU moderieren.

5 Gange - EUR 105.- pro Person (exklusive Wein)

Im Aktionszeitraum bieten wir ausschlieBlich das 5-Gang Menu an.
Einlass: 18.156 - 18.45 Uhr, MenUbeginn: 19.00 Uhr

13. bis 16. November
Oldenburger Gans

DrauBen wird es kdlter und die Tage werden kurzer.
Lassen Sie sich verwdhnen und genieBen Sie die Gans
in fraditioneller Zubereitung.



